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RESTAURANT BISTRONOMIQUE

A PARTAGER
Mw‘a& €

Accras d€ morue, sauce C]”liﬁﬂ

ZJ\%@ He

Gambas en tempura, sauce sweet chili

Mﬁ l6¢

Tataki de boeuf stracciate]]a, pistaches et pesto de roquette

/e /ﬂw& [5€

POll et Boucane et fromage f‘TalS Mar O]dltS COU.]lS dC tomarce 3116

Afé&f@ 8¢

Foie gras mi-cuit au rhum vieux, maracuja, confit d’oignon aux fruits rouges

LES ENTREES

/a égw& 8¢

Raviole de langouste fumeée, lait de coco aux épices, mayonnaise au wasabi

A@J l6¢

Pain Bao, effiloché de canard et canard fumé, mayonnaise wasabi et coulis de piment coréen, pick]es ala
grenadine

/@\ EWJ; l6¢

Burrata, soupe de tomate et piment Végétarien, salsa VCTde, croutons
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I
LES PLATS

A@fm He

Chatrou confit et grillé a 1’asiatique, mousseline de pomme de terre au wasabi, légumes confits au sésame,
sauce chimichurri

fo [fambi Fb€

Lambi a la flamme, riz frit aux palourdes et ¢émulsion basilic citron, sauce chien

fe [o;ﬁ Je

Loup des caraibes, salsa verde, caviar d’aubergine aux herbes, légumes confits, coulis acidule

LB

Filet de boeuf, frites maison , sauce roquefort, poivre, bordelaise ou beurre maitre d’hoeel
( supplément foie gras 6€ )

AW 3¢

Pavé de veau en crotlite d’herbes, créme forestiére, champignons du Robert en persi]lade et pommes

darphin

A PARTAGER

A @ S0¢

Piece de boeuf a partager, frites maison, sauce roquefort, poivre, bordelaise, beurre maitre d’hocel
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I
MENU TI MOUN (-10ANS) 16€

EWK Ao boessf,

fromage coulant, ketchup, tomates, salade

Gaufres de pomme de terre ou frites

ou

%M

ketchup, gaufres de pomme de terre ou frites

e bl

LES DESSERTS

LT

Fromages de la ferme marjolaits , chutney du moment

Aﬁ 3¢

Creme aux fruits rouges, eclats de speculoos

AC)W badse 156

Créme brulée a la vanille

A@éof A /JI&W [5€

Patisserie du moment
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