5T :

RESTAURANT BISTRONOMIQUE

A PARTAGER

UAW 8¢

Accras de morue, sauce chien

Gmﬂwr 14e

Gambas en tempura, sauce sweet chili

| Epcegt 11

Escargot en persillade, os a moelle, toasts croustillant

IR -

Foie gras mi-cuit au rhum vieux et son chutney, coulis de poivron

LES ENTREES

I p—

Raviole de langouste fumée, lait de coco aux épices, mayonnaise au wasabi

l/ow e

Pain Bao, effiloché de canard et canard fumé, mayonnaise wasabi et coulis
de piment coréen, pickles a la grenadine

l/wgwmatw 7€

Burrata, velouté de giraumon, noisette concassé, huile de truffe
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RESTAURANT BISTRONOMIQUE

I
LES PLATS

ek

Lambi grillé, ravioles de crustacé, ratatouille, creme citron

/P“J‘O 3le

Poisson selon arrivage, ratatouille péyi, pomme de terre confite
a 1"huile d’olive et gros thym, creme de crustacés persillée

| atiecte g

Entrecbte grillée, frites, sauce roquefort, poivre ou beurre
maitre d’hoétel

\/m QW“ 3he

Supréme de volaille au foie gras, champignons du Robert et pomme
de terre croustillante, jus de viande truffé

A PARTAGER

l/o Emg 80e

Piece de beuf a partager, frites maison, sauce roquefort,
poivre, beurre maitre d’hoétel

) e

Piece d’agneau a partager, frites maison, Jjus d’agneau au rhum
vieux
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RESTAURANT BISTRONOMIQUE

I
MENU TI MOUN (-10ANS) 16€

B eld

fromage coulant, ketchup, tomates, salade
Gaufres de pomme de terre ou frites

ketchup, chips de patates douces.
Gaufres de pomme de terre ou frites

(bl
o e

Fromages de la ferme marjolais , chutney du moment

l/og@mmgm 13¢

Blanc manger coco et son coulis du moment

LWKZMMb&@LO 13€

Créme brtlée a la wvanille

l/oaﬂmwtgwymm 1he

Padtisserie du moment

LES DESSERTS



