Amuse bouche

Tacos de jambon de Noél, ananas et lard grillé

Entrée

Foie gras mi-cuit au thum vieux, chutney exotique,
brioche aux épices

Plats

Loup des Caraibes roti, patate douce fumée, sauce
maracuja
Carpaccio de loup aux agrumes, caviar Sturia
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Pintade au foie gras, champignons du Robert, jus
de volaille aux quatre épices, coulis de fruits rouges,

purée de marrons
Cromesquis de pintade boucanée, crémeux de
champignons truffé

Dessert

Macaron a la vanille, crémeux au rhum vieux,
caramel de rhum, biscuit cacao 2 la fleur de sel,
praliné

Coupe de Champagne
120€
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Entrée

Gaufre de pomme de terre, fromage frais

et saumon

Plat

Ravioles de quatre
fromages et copeaux de
parmesan

Dessert

Moelleux au chocolat,
créme anglaise
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