Carte 0°TI ZANDOLI

A Partager

Gambas panées, sauce chili sweet 14 €uros
4 piéces

Accras de morue Sauce Chien 8 €uros

6 pieces

Les Entrees

Raviole de gambas, condiment tomates séchées, bisque écrémée 16 €uros

Pomme de terre a 1'huile, rillettes de marlin,
Mayonnaise au wasabi, condiment lomo 15 €uros

Foie gras mi—cuit au rhum vieux, chutney mangue 18 €uros

Chatrou en tempura,
Mayonnaise spicy, purée avocat acidulée, sauce tonkatsu 15 €uros

Maki fromage frais au miel,
Coulis fruits rouges acidulé, compote oignon a la grenadine, pistache 15 €uros

Tartare de loup,
Concombre et citron vert, coulis passion, pickles oignon a 1’hibiscus 16 €uros

Les Plats

La Péche 33 €uros
Poisson selon arrivage, riz djondjon aux palourdes, créme mariniére aux coquillages

Le Filet mignon 30 €uros
Filet mignon de porc , mousseline de patates douces aux épices , sauce aigre douce

Le Lambi 36 €uros
Lambi grillé, piperade peyi, créme d’ail, samousa de lambi, ketchup de piment
végétarien

L'Entrecéte 34 €uros
Entrecoéte de 250 g, purée de pomme de terre, sauce poivre ou roquefort ou beurre

Le Chatrou 29 €uros
Chatrou grillé, tagliatelles de christophine aux piquillos, sauce chorizo



Les Plats pour 2 personnes

L'Agneau
Piece d’agneau a partager, purée pomme de terre, jus d’'agneau

Le Boeuf

Piece de bceeuf a partager, purée de pomme de terre, sauce poivre ou roquefort ou beurre

Menu Inspiration

Entrée, Plat, Dessert 35 €uros
A découvrir au restaurant chaque semaine

Menu Ti Moun (-10ans) 16 €uros

Burger de bceuf,
fromage coulant, ketchup, tomates, salade, gaufres de pomme de terre

Ou

Poulet pané
ketchup, chips de patates douces, gaufres de pomme de terre

Créme brilée

Les Desserts

Fromage Péyi 15 €uros

Fromage de chez Marjolait

Pain croustillant & Confiture du moment
Créme brtlée a la Vanille 13 €uros

Blanc manger Coco & son coulis du moment 13 €uros

Patisseries du moment 14 €uros
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