
Carte O’TI ZANDOLI 
 
À L’Apéro 
 

Nems de crevette & Sauce Aigre douce 8 €uros            

4 pièces 

 

Accras de morue Sauce Chien 8 €uros            

6 pièces 
 

Les Entrées  
 

Gambas en tempura à l‘encre de seiche & Sauce Sweet Chili Aigre douce 14 €uros            

4 pièces 

 

Foie Gras mi-cuit au vieux rhum 17 €uros                                                                                                     

Chutney de mangue & Poivron & Pain grillé 

 

Giraumon en différentes textures 15 €uros            

Burrata crémeuse, Loup des caraïbes fumé & Vinaigrette maracuja 

 

Oignon confit longuement et farci de fromage frais 14 €uros                           

De la Ferme Marjolait  

Tomate et noix & Paprika & Vieux vinaigre balsamique 

 

Quenelle de Ouassous au Fromage Frais 16 €uros                

Bisque Légèrement épicée  

 

Raviole de Saint-Jacques & Christophine croquante 16 €uros                

Velouté de Christophine au lait de coco 
 

Les Plats  
                               

Côte de veau rôtie, crème de trompette de la mort 33 €uros                                                                                                      

Giraumon rôti & Champignon Péyi farci et légèrement gratiné 

 

Entrecôte 300 gr grillée à la plancha 33 €                                                                                                     

Gratin Dauphinois, Sauce roquefort ou poivre ou beurre maître d’hôtel 
 

Souris D’Agneau Confite Petit Légume 28 €uros                                                                                                       

Pomme de Terre Rissolée & Jus de cuisson réduit 

 

Lambi en deux textures 35 €uros                                                                                                       

Juste grillé & en samoussa croustillant, Riz Créole 

 

Filet de Loup des Caraïbes rôti sur la peau 33 €uros 

Riz Djon Djon aux Palourdes Péyi, Émulsion de coquillage légèrement citronné 

 

Chatrou grillé 28 €uros 

Risotto à l’encre de seiche & Giraumon & Parmesan 



 

 

 

Les Plats pour 2 personnes  
 
 

Carré d’agneau grillé au Curcuma 750gr 70 €uros                                                                                                                  

Gratin Dauphinois & Sauce roquefort ou poivre 
 

 

Gigot d’agneau confit 1,8kg 80 €uros                                                                                                                  

Gratin Dauphinois  
 

 
 

Menu Ti Moun (-10ans) 15 €uros     

            
 

Burger de Poulet rôti & fromage coulant 

Ketchup & tomates & salade 

 

Crème brulée  

 

 
 

Les Desserts 
 

 

Fromage Péyi 15 €uros               

Fromage de chez Marjolait 

Pain croustillant & Confiture du moment 

 

Fromage Péyi 15 €uros               

Fromage frais de chez Marjolait 

Vieux balsamique & huile d’olive, Pain croustillant  

 

Crème brulée à la Vanille 13 €uros               

 

Blanc manger Coco & coulis du moment 13 €uros               

 

Pâtisseries du moment 13 €uros               

 

 

 

 
 
 
 



 
 
 
 

Menu Inspiration à 35 €uros 
 
 
 

Quenelle de Ouassous au Fromage Frais 

Bisque Légèrement épicée  

 

 

 

 

Souris D’agneau Confite Petit Légume 

Pomme de Terre Rissolée, Jus de cuisson réduit 

 

 

 

 

Blanc Manger Coco & coulis du moment 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


